
Copón de merengue, 
mango y chocolate 

Tiempo total: 30 minutos 
Dificultad: Baja 

Porciones: variable 
 

Ingredientes: 
 

• Merengues 
• 500gr de mango 
• 1 tarro de leche condensada 
• Jugo de limón 
• Galletas de chocolate 

 
 

Preparación: 
 
1.- Los merengues los mande a hacer, también pueden comprarlos, pero tienen que ser 
crujientes por fuera, pero chiclosos y húmedos por dentro. 

2.- Para la crema de mango poner en la procesadora 500 gr de mango + 1 tarro de leche 
condensada + jugo de limón. 

3.- En un copón o fuente transparente ir poniendo por capas los merengues + salsa de mango 
+ galletas de chocolate trituradas. 

 


