
 
 

TARTA DE SANTIAGO 
 

 
Ingredientes: 

- 5 huevos 

- 1 cucharada de vainilla 

- Ralladura de 1 limón 

- 250 gr de azúcar 

- 250 gr harina de almendras 

- Azúcar flor  

 
 
Preparación: 

- Poner en un bowl 5 huevos, y batir con máquina por varios minutos para que 

triplique su volumen. 

- Agregar 1 cucharada de vainilla más ralladura de 1 limón y 250 grs de azúcar, y 

cuando esté integrado parar de batir.  

- Ahora mezclando con la espátula y con movimientos envolventes, agregar 250 grs 

de harina de Almendras (Almendras molidas), ¡la hice con Almendras con piel! Si 

las pelan queda más blanca la tarta. 

- Poner la mezcla en un molde de queque aceitado y llevar al horno a precalentado a 

180 grados por 30 min aprox. Cuando se enfríe le ponen azúcar flor. 

 

 


