PLATO DE FONDO

SALMON AHUMADO CON DRESING DE PALTA
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Ingredientes:

- Salmén ahumado

- 1 yogurt natural sin sabor
-Jugode 1 limédn

- 1 atado de ciboulette

- cebollin (parte verde)

- 1/4 pimentdn

- 1 cucharada grande de mostaza
- 3 paltas pequefias

- Pimienta

- Taza de cilantro

- Frambuesas

- Arandanos

- Granadas

Preparacion:

- Poner en la mini pymer 1 yogur natural sin sabor, el jugo de un limdn, 1 atado de
ciboulette, la parte verde de 1 cebollin, 1/4 de pimentdn, 1 cucharada grande de
mostaza ,3 paltas pequefiia, sal y pimienta mas taza de cilantro. Procesar

- Poner en un plato lonjas de un buen salmén ahumado, agregar frambuesas,
arandanos y granadas, decorar con la salsa de palta.

- Obvio que esta salsa queda increible para comer con papas fritas, aderezo de
ensaladas, hasta de acompafamiento para una buena carne en un asado.




