GLASEADO ROYAL

DY oMo (il IR

Ingredientes:

2 tazas de azlcar glass

2 cucharadas de merengue en polvo
2 cucharadas de agua

Azucar flor

Preparacion

Poner en un Bowl 2 tazas de azucar glass + 2 cucharadas de merengue en
polvo + 2 cucharadas de agua, mezclar primero con una cuchara para que
no “vuele” el azucar, cuando esté toda hiumeda, bate con la batidora
eléctrica por 5 minutos, si es necesario puedes agregar, muy poco a poco,
agua hasta obtener una textura bien densa, como si fuera cola fria.

Si se te pasa la mano con el agua y esta muy liquida, agrega mas azucar
flor.

Poner la mezcla en bolsitas plasticas 0 manga pastelera. Hacer un pequefio
corte en la punta y decorar tu casita.

Deja secar muy bien antes de armar la casa.

Guarda el glaseado en las bolsitas bien cerradas, jjduran varios dias en el
refrigerador!!

Para armar la casa pega primero las 4 paredes como te muestro en el video
y deja que se seque muy bien por un par de horas, para que pueda
sostener bien el techo.
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