
 
 

 
CARMENERE SOUR 

 
 
 

Ingredientes: 
 

• 1/2 taza de jugo de naranja  

• 1/2 taza de jugo de limón  

• 1 taza de carmenere  

• 1/3 taza de sirope o 1/4 taza de goma  

• 2 tazas de hielo 

 

Preparación 

 

− Poner en la juguera 1/2 taza de jugo de naranja + 1/2 taza de jugo de limón 
+ 1 taza de carmenere (puedes usar otro tinto si prefieres) + 1/3 taza de 
sirope si lo quieres sin azúcar o 1/4 taza de goma + 2 tazas de hielo y 
mixear. 
 

− Poner en los vasos hielo y una rodaja de naranja. 
 

− Agregar el sour hasta 3/4 del vaso. 
 

− Rellenar hasta arriba con la bebida blanca que más te guste. Para decorar 
insertar uvas en un palo de bambú. 

ENTRADAS 


