ENTRADAS

CHARDONNAY GINGER SOUR SIN AZUCAR
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Ingredientes:

e Chardonay (o el vino blanco que te guste)
e 3/4 de copa de jugo de limoén

e 1 copa de hielo

e 1/2 limdn sutil

e 1 cucharadita de jengibre fresco

¢ Una cucharada de gotas

Preparacion
— Poner en la juguera 2 copas de Chardonay (o el vino blanco que te guste) +
3/4 de copa de jugo de limén + 1 copa de hielo + 1/2 limon sutil cortado en
4 + 1 cucharadita de jengibre fresco + una cucharada de gotas (puedes
agregar mas endulzante si lo prefieres).

— Colary reservar en una botella o jarro en el refrigerador hasta servir.

— Para servir llenar una copa con hielos, agregar el sour y decorar con una
ramita de romero y una rodaja de limon.
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